
La tua festa 
da noi



APERITIVO

P i z z a  P a n e
 
G r i s s i n i  m i t  P a r m a s c h i n k e n  ( 1 0  S t ü c k )

P a r m i g i a n o  R e g g i a n o  W ü r f e l  2 0 0  g r
 
O l i v e  m i s t e  -  g e m i s c h t e  O l i v e n  1 0 0  g r

B r u s c h e t t a  
 -  m i t  T o m a t e n ,  O l i v e n ö l ,  B a s i l i k u m ,  K n o b l a u c h ,   
   O r i g a n o
-  A u b e r g i n e n  u n d  S a r d e l l e n
-  S t e i n c h a m p i g n o n  u n d  P a r m e s a n  

Kleine Häppchen um den ersten Hunger zu stillen

A l k o h o l f r e i e  A p e r i f  w
S a n  B i t t e r

L a o r i  G i n  T o n i c  A l k o h o l f r e i  
B r o d i n o  m i t  B i t t e r  L e m o n

P r o s e c c o
F r a n c i a c o r t a  B r u t

C a m p a r i  B i t t e r
L i m o n c e l l o  S p r i t z

P e r o n i ,  N a s t r o  A z z u r r a  B i r r a  



ant ipast i  

Burrata  Pugl iese  
   (Cremige  Kuhmilchmozzare l la )  DOP mit  Auberginen,  Minze  
   und Pinienkerne ,  Brotcrouton

Meeresfrüchtesa lat  mit  Langust ine ,  auf  k le inem grünen Salat

Bresaola ,
  Rinderschinken aus  dem Velt l in ,  mit  Rucola ,  Parmesan und 
  e ingelegte  Art i schocken  

NUR BEI  SPARGELZEIT:
Gemischter  Spargel  mit  Kirschtomaten,  Bas i l ikum und Weiness ig

Stelle Dein eigenes Menü zusammen

MENU

primi  piatt i  

Risotto  Carnarol i  mit  Safran und Butter  
   ( für  den gesamten Tisch)

Raviol i  
gefül l t  mit  Ricottakäse  und Zitrone  geschwenkt  in  Minzebutter

und Garnelen

Paccher i ,
 Röhrennudeln  mit  he l ler  Kabls f le i schsoße



secondi  p iatt i  

Parmigiana  di  melanzana ,
   Geschichtete  Auberginen,  mit  Mozzare l la  und 
   Tomatensoße

Kalbejau  mit  Rotweinsoße ,  Frühl ingszwiebel  serv iert  
   mit  Sa lzkartof fe ln  und Gemüse

Supreme (Brust  und Keule)  vom Maishähnchen mit  Di jon 
   Senf  Rahmsoße serv iert  mit  Spinat  in  Butter  geschwenkt  
   und Rosmarinkartof fe ln

MENU

d e s s e r t   

C r e m a  B o c c a c c i o
   u n s e r e  C r e m e  B r ü l e e

T i r a m i s u

P a n n a  C o t t a  m i t  f r i s c h e n  F r ü c h t e n

D e l i z i a  a l  l i m o n e ,  B i s k u i t t e i g  m i t  Z i t r o n e n c r e m e



Service

Im Menüpreis sind enthalten: 

Bei Mittagessen: Service bis 16:00 Uhr 

Bei Abendessen: Service bis 22:00 Uhr 

Weißbrotam Tisch

Kerzen am Tisch

Extras 

Menükarten 0 ,5€
Personal i s ierte  Tischkärtchen,

wir  erste l len für  Dich e in  Sitzschema,  und bereiten die
Tischkärtchen vor .  

Motiv  und Farbe  darfst  Du aussuchen.
ab 1 .5€ pro Tischkärtchen

Blumendekorat ion

Getränke  

Wir bereiten gerne einen kleinen Stehempfang vor, je nach Wetter auch

gerne auf unserer schönen Terrasse mit Blick auf den Ulmer Münster. 

Alle Getränke werden nach tatsächlichen und bestellten Verbrauch

berechnet.

Gerne senden wir Dir verschiedene Getränke und Weinoptionen.



Gäs tege s chenk

k l e i n e s  h a u s g e m a c h t e s  L i m o n c e l l o  ( 1 0 c l )  m i t  
p e r s o n a l i s i e r t e m  L o g o              
7 . 5 €  p r o  0 , 1 l  F l a s c h e
1 0 . 4 €  p r o  0 , 2  l F l a s c h e  

4  P r a l i n e n  m i t  p e r s o n a l i s i e r t e m  L o g o  u n d  F a r b e  n a c h
W u n s c h                                         1 0 . 9  €  p r o  P ä c k c h e n

unsereEmpfehlungen:

UM DEIN FEST NOCH SCHÖNER
ZU GESTALTEN



BUON APPETITO!

B O C C A C C I O  c u c i n a  i t a l i a n a  
Z o r z i  C u c i n a  G m b H

M i c h e l s b e r g s t r a s s e  8  8 9 0 7 5  U l m  
T e l e f o n :  + 4 9  7 3 1  6 6  2 2  0  
H a n d y :  + 4 9  1 7 6  6 2 0 5 0 1 7 4

E m a i l : i n f o @ r i s t o r a n t e - b o c c a c c i o . d e

F a m i l i e  S e r r a o  u n d  F a m i l i e  Z o r z i  f r e u e n  s i c h !


